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MIEL NATURAL DE TAPA DE DULCE

La miel de tapa de dulce es un ESPEC|F|CAC|ON ES |NFORMAC|6N NUTRICIONAL
producto obtenido a través de Tamario de porcion 100g
la evaporacion y concentracién ~SENSORIALES : : Cantidad por porcion 8
de los jugos de la cafia de azticar  APariencia  Liquida, semi-espesa, color café oscuro (marron) ... )
Satural. Oor Aroma caracterfstico del dulce de cafa deazicar Calorias 313

Sabor .. Dulce, caramelo, libre de sabor extrafio ... 100g % porcidn diaria*
Este tipo de azdcar natural Color  MIEL 2027 Grasa Total (g) 3 4%
y artesanal no se blanquea R T LT L T T Grasa Saturada 0g 0%
ni se refina, es elaborado FiSICO-QUIMICAS MICROBIOLOGICAS Grasa Trans Og
directamente a partir del jugo o o —— 50-90% E coli Menor a 10 UrC/s Colesterol 0 mg 0%
extraido de la cafia de aziicar. agr ST i e sodia 0 me 0%
Por eso, todos los elementos i~ S s RS S Total Carbohidratos 08 25%
vitales de la planta como sus s Fibra alimentaria 0 0%
minerales,  aminoacidos vy Total de Azdcar 40g  80%
vitaminas se conservan, por CERTIFICACIONES el g Asucares anadidos %

) .
lo tanto tiene un mayor valor . 2 P,mte,ma 29
nutricional. Vitamina D 0mg 0%
Noturtond *Calcio (Ca) 82 mg 6%

Este producto estd libre de  opcanico  ORGANICO  ORGANICO BEDAL'\‘OAGDICAzE CERTIFICADO  CERTIFICADO Hierro (Fe) — —
los aditivos quimicos propios P, i 8%
de la elaboracion de azucar ’ o ;- Maanesio 2Ame =
refinado, ya que no es sometido SMETA W ;(::e
a procesos como sulfitacion, FAIRTRADE  FAIRFORLIFE  SMETA KOSHER ESENCIAL 1% devalor diro (VD) Inicscudto comrloye am naente n ama
decoloracion v filtracién. CERTIFICADO  CERTIFICADO  CERTIFICADO CERTIFICADO  COSTA RICA Eiets. 5o utitan 2000 catorin 1 da para consejos de nutricion general.
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MIEL DE TAPA DE DULCE

COMPOSICION TRANSPORTE

100% miel obtenida de jugo de canal organica. sin aditivos.  Temperatura ambiente (15-30 C / HR: 65-85%),, baja humedad.

USO RECOMENDADO e Los vehiculos y contenedores deben cumplir las BPM de alimentos.

La miel de tapa es un producto para consumo directo y para uso industrial. Se utiliza OTRAS ESPECIFICACIONES

como endulzante o como ingrediente en la elaboracion de bebidas, reposteria,

H B H4 « . n .
dulces, chocolates, entre otros. Este producto esta dirigido al publico en general, * Es unalimento que entra en la clasificacion "no riesgosa’, por tanto no requiere MSDS.

excepto para personas que por indicacion médica no deban consumirlo. o Cumple las legislaciones sobre metales pesados, residuos de agroquimicos vy acrilamida.

e Este producto esta libre de alergenos.

TRAZABILIDAD
REGULACIONES

Todo empaque lleva impreso el niumero de lote, trazable con nuestros registros.

e Este producto es un alimento o ingrediente denominado “Dulce Granulado”

EMPAQUE seglin RTCR 396:2006 Tapa de Dulce y Dulce Granulado; o “Aztcar no
« Botellas plasticas 575 ml en cajas de cartdn corrugado de 24 unidades.

centrifugado” Codigo 163 seguin la Organizacion para la Agricultura y
e Galones plasticos 3.78 L en cajas de carton corrugado de 4 unidades. Alimentacién (FAO/OMS).

o Pichi lasticas 19 L, io individual. ) ) )
chingas plasticas ervio Indiviaua e Producido bajo las BPM RTCA 67.01 .33.06. Cumpliendo con el Plan HACCP

ALMACENAMIENTO seglin la norma FSSC22000. Controles microbioldgicos de acuerdo al RTCA

67.04.50.17 y monitoreo de contaminantes segiin Codex Stan 193-1995y CE
e Almacenar a temperatura ambiente(15-30 C / HR: 65-85%) en un lugar fresco y seco. 1881-2006

* Consérvese en refrigeracion despucs de abierto. e Cumpliendo las disposiciones de Etiquetado General RTCA 67.01.07.10 vy Ley

26012, Etiquetado Nutricional RTCA 67.01 .60.1 O y Cantidad de Producto
RTCA 67.01.01.11.06.

VIDA UTIL

* 8 meses. Bajo las condiciones especificadas de almacenamiento.
o Ampliacion de vida Util bajo andlisis microbiolégico suministrado por cliente. CO-P01-FTO1 Versién: 01 Fecha 13.09.2023 Revisién: MGémez, Aprobacion: KGonzalez



